
suppen                                                    
Hausgemachtes Champignoncremesüppchen . . . . . . . € 6,50

Hausgemachte Apfel-Möhrencremesuppe
mit Thaicurry & frischem Ingwer . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6,50

Hausgemachte Gulaschsuppe pikant  . . . . . . . . . . . . . . € 6,50

vorspeisen
Hausgebeizter Lachs
mit frischem Rösti & Senf-Honig-Dilldip. . . . . . . . . . . € 18,80

Gebackener Feta
auf Salatbouquet an Honig-Vinaigrette. . . . . . . . . . . . € 12,80

Getrocknete Tomaten in Öl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

Marinierter Fetakäse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

salate
Gemischter Salat klein / groß 8  . . . . . . . . . . . . . . € 5,80 / 7,80

Große gemischte Salate mit
Ofenkartoffel & Kräuterquark. . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10,80
asiatischen Hähnchenbruststreifen süß / scharf  . . . € 15,80
gratiniertem Honig-Ziegen-oder Fetakäse . . . . . . . . € 16,80
gepfefferten Rumpsteakstreifen & Zwiebeln . . . . . . € 18,80

alle Salate reichen wir mit Hausdressing 8

vom grill & aus der pfanne
Original „Wiener Schnitzel vom Kalb“ . . . . . . . . . . . . . € 25,80

Schnitzel „Wiener Art“
mit Champignonrahm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 17,80
mit Paprikasauce „Balkan Art“ . . . . . . . . . . . . . . . . € 17,80
mit Pfeffersauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 17,80

Zwiebelschnitzel mit mehlierten Röstzwiebeln  . . . . . . € 18,80

Bauernschnitzel mit Bacon und Spiegelei . . . . . . . . . . € 18,80

Hähnchenbrust natur oder als Schnitzel . . . . . . . . . . . € 18,80

Rumpsteak, ca. 250 g mit Kräuterbutter. . . . . . . . . . . € 28,80

Rumpsteak, ca. 250 g mit Pfeffersauce  . . . . . . . . . . . € 28,80

Düsseldorfer Senfrostbraten vom Rumpsteak . . . . . . . € 29,80

Rumpsteak Holzfäller Art, ca. 250 g
mit Speck, Zwiebeln & Champignons  . . . . . . . . . . . . . € 31,80

Vossens Steakteller
mit Rumpsteak, Schweinerückensteak und Hähnchensteak
an Pfeffersauce & Kräuterbutter . . . . . . . . . . . . . . . . . € 31,80

als Beilagen reichen wir Bratkartoffeln, Pommes Frites 
oder Kroketten & Salat
mit Ofenkartoffel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . zzgl. € 3,00

spezialitäten vom grill
Rinderfi let vom Angus Beef 
auf Grillgemüse, an Ofenkartoffel & Sour Creme  . . . . € 36,90

Herrentoast mit kleinem Rumpsteak, gebratenen 
Zwiebeln, Kräuterbutter & Salatbouquet . . . . . . . . . . . € 19,80

Schlemmertoast vom Schweinefi let 
überbacken mit Rahmchampignons & Salatbouquet  . € 18,80

Schlachtplatte für 2 Personen
allerlei Brauhausspezialitäten  . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 48,80

auf gut deutsch 
Speckpfannkuchen mit Salat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,50

„Original Berliner Currywurst“ mit hausgemachter 
Currysauce, Pommes Frites & Salat  . . . . . . . . . . . . . . € 12,50

Bratkartoffeln mit Spiegeleiern & Salat  . . . . . . . . . . . € 12,50

Leberkäse mit Spiegelei, Bratkartoffeln & Salat . . . . . € 16,80

Nürnberger Rostbratwürste auf hausgemachtem 
Kartoffelpüree, Sauerkraut & Bratenjus  . . . . . . . . . . . € 15,80

Himmel & Ähd mit gebratener Blutwurst auf 
hausgemachtem Kartoffelpüree, 
an Apfelkompott & Röstzwiebeln. . . . . . . . . . . . . . . . . € 15,80

Ofenfrische Schweinehaxe
auf hausgemachtem Kartoffelpüree & Sauerkraut . . . € 19,80

Vossens Bratkartoffelpfännchen
vegetarisch mit marktfrischem 
Gemüse & Kräuterquark. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14,80
mit Hähnchenbruststreifen & Kräuterquark. . . . . . . € 17,80
mit Rumpsteakstreifen & Kräuterquark . . . . . . . . . . € 19,80

Haxenpfännchen
mit Altbier-Zwiebelsauce, Bratkartoffeln & Salat  . . . . € 19,80

Schweinefi letpfännchen
mit Bratkartoffeln, Speckbohnen & Pfeffersauce  . . . . € 22,80

Extrabeilagen: 
Pommes Frites oder Kroketten . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50
Bratkartoffeln, Ofenkartoffel, Gemüse, Kartoffelpüree . . € 5,00
Saucen Extra  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,00
Brotkorb mit Dip  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50
Brotkorb. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3,50

pasta
Spaghetti „Carbonara Art“
mit Schinken, Sahne, Parmesan & Ei  . . . . . . . . . . . . . € 12,90

Spaghetti a la Bolognese mit Grana Padano. . . . . . . . € 13,80

Spaghetti Aglio e Olio
mit Knoblauch und Chilli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,90
mit Gambas. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . zzgl. € 10,00

Tagliatelle auf Lachswürfel in Gorgonzolarahm  . . . . . € 19,80

Tagliatelle mit Rumpsteakstreifen 
im Bratenjus & Wurzelgemüse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18,80

fisch
Lachssteak in delikater Düsseldorfer Senfsauce, 
Salzkartoffeln & Salat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 23,80

Rotbarschfi let - paniert - 
mit Remoulade, Bratkartoffeln & Salat . . . . . . . . . . . . € 18,80

Zanderfi let auf der Haut gebraten 
mit Blattspinat & Schwenkkartoffeln  . . . . . . . . . . . . . € 25,80

dessert
Schokoladensouffl é auf Vanillesauce  . . . . . . . . . . . . . . € 6,50

Warmer Apfelstrudel auf Vanillesauce  . . . . . . . . . . . . . € 6,50

Apfelpfannkuchen mit Vanillesauce und Puderzucker. . € 8,00 

 1 Farbstoff, 3 Antioxidationsmittel, 7 Phosphat, 9 koffeeinhaltig, 10 chininhaltig, 
11 Süßungsmittel Saccharin und Aspartam, Brennwert pro 100 ml: 1 kJ/0,3 kcal, 14 Taurin Kartenzahlung ab € 30 möglich. / Card payment possible from € 30.


